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\^inum  i)  notissimus  est  potus  spiritalis,  uvis 
vitis  viniferae  Linn.  paratus.  Nomen  eiu8 
apud  veteres  multis  modis  variatur.  Sic  a Vir- 
gilio  Bacchus,  latex  Lenaeus  vel  Lyaeus, 
iisdemque  adiunctis  nominibus  honor  Lyaeus 
vel  Lenaeus,  Lyaeus  etiam  simpliciter  ab  Ho- 
ratio, ab  eodem  et  Terentio  Liber  dicitur. 
Merum,  quod  Horatius,  Ovidius,  Plinius 
aliique  memorant,  vinum  intelligitur  non  tempe- 
ratum, Meri  latex  Ovidio,  Thyonianus 
Catullo  vocatur. 


i)  Guil.  Gratorolus  Bergamotcs:  De  vini  natura,  arti- 
ficio et  usu,  deque  re  omni  potabili.  — Ant.  Fuma- 
nelli  Opera  multa  et  varia,  cum  ad  tuendam  sani- 
tatem , tum  ad  profligandos  morbos  plurimum  con- 
ducentia. Tiguri  iffy.  — Idem  De  vino  et  faculta- 
tibus vini.  Ven.  1^56.  — Schosulan.  Dissert.  De  vi- 
nis, Viennae  1767.  — Io,  Ge.  Kriinitz  Grosse  dbo- 
nomische  Encyclopaedie.  — 
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Historia  vini  2). 

Vitis  est  frutex  nobilissimus  usque  ab  anti- 
quissimis temporibus,  et  vel  inde  a Noacho 
primo,  ut  ferunt,  insitus.  Neque  id  quidem 
prorsus  improbabile.  Fidem  enim  faciunt  Clar- 
din,  Tournefort  et  Gueldenstaedt,  incul- 
tam se  vitem  in  omnibus  fere  Georgiae  et  Arme- 
niae montibus  invenisse  testantes.  Inde  in  Sy- 
riam et  Aegyptum  inferiorem  translata  esse  dici- 
tur. Houxeri  aetate  cultura  vitium  in  Asia  mi- 
nore et  maris  Aegaei  insulis  fuit  florentissima* 
Inter  alia  Homerus  3)  in  hortis  Alcinoi  vites 
viguisse  atque  idem  4),  ubi  scutum  Achillis  de- 
scribit, in  hoc  agrum  novalem  cum  agricolis  vini 
potione  gaudentibus  aliumque  agrum  plenum  vi- 
tibus pictum  fuisse  canit.  In  Germania  vitem 
iam  anno  circiter  LXXXII,  p.  Ch.  n*  inriotuisse 
opinantur.  Sed  temere,  credo.  Nam  certe  qui- 
dem, si  Tacitum  audimus,  in  septemtrionali- 
bus  regionibus  anno  XCIX,  nondum  fuit  cognita. 
In  Gallia  Vopiscus  anno  demum CCLXXVII*  vi- 
tium insitionem  concessit  et  ipse  Almam  quam 


2)  Athenaeus  Deipnosophist.  De  vini  inventione , usu 
ac  natura.  Lib.  II,  cap,  i* 

5)  Odxss.  VII,  121. 

4)  Iliad.  XVIII,  5'4f  «• 
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dicunt  Illyrici  vineam  colere  instituit*  — Eodem 
tempore  et  in  Hungaria  et  cis  Rhenum  vinearum 
conserendarum  factum  est  initium* 

De  parandi  vini  modo  5). 

Succus  maturis  expressus  uvis,  quod  mustum 
appellant,  vinosae  fermentationi,  qua  in  vinum 
ille  sensim  sensimque  mutatur,  est  obnoxius.  Ac 
maturescere  quidem  uvam  Rozier  e mutato  pe- 
tioli colore  facillime  cognosci  iudicat.  Mutari 
autem  in  spiritalem  potum  omnes  liquores  pos- 
sunt, qui  et  saccharini  mucosi  sunt  et  insuper, 
ut  Fabbroni  atque  Thenard  existimant,  gluti- 
nis aliquid  sibi  admixtum  habent,  quando,  aditu 
ad  aerem  patente,  calore  fere  LXX°  F.  tenente 
foventur*  Dum  fermentatur  de  quo  hic  sermo 
est  mustum,  si  eodem  loco  servatur  imperturba- 
tum, aere  et  calore,  qui  requiruntur,  accedenti- 
bus, brevi  tempore  motu  cietur  interno;  pelluci- 
ditas  et  claritas  perduntur,  gas  carbonicum  excer- 
nitur, quod  propter  tenacitatem  substantiae,  qua 
continetur,  maximam  partem  inclusum  manet  et 


5)  Rozier.  Mem.  sur  la  meilleure  maniere  de  faire  et 
de  gouverner  les  vins.  Paris  1772.  — Add.  Fabbroni. 
Del  arte  di  fare  il  vino,  raggionamento  Florent* 
1787.  quod  Opusculum  Germaniee  interpretatus  est 
Hahnemann.  Lipsiae  1790. 
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in  vesiculas  sive  spumas  liquoris  aerem  proximi 
abit. 

Nonnullo  tempore  post  cessat  fermentatio,  li- 
quor rursus  clarus  fit  et  pellucidus  atque  saccha- 
rina  mucosa  illa  materies,,  nisi  nimis  multa  fuit, 
prorsus  abest;  in  huius  vero  locum  succedit  alia 
materies  spiritalis,  quae  inebriandi  habet  vim, 
Alhohol  sive  spiritus  vini.  Quodsi  saccha- 
rum,  ut  Lavoisier  demonstrasse  satis  videtur, 
gas  carbonico,  gas  hydrogenio  et  oxygenio ; gluten 
gas  carbonico,  gas  hydrogenio  et  Azoto;  spiritus 
autem  vini,  ut  Saussure  contendit,  et  tribus 
illis  sacchari  elementis  et  Azoto  constat;  gluten 
utique  videtur  ad  fermentationem  vinosam  re- 
quiri, atque  arctissima  quatuor  illorum  elemento- 
rum coniunctione  pariter  ac  redundantis  gas  car- 
bonici  seiunciione  effici  fermentatio. 

In  imo  dolio,  in  quo  fit  fermentatio,  resi- 
dent faeces,  quas  vini  matrem  olim  nuncu- 
pare consueverunt,  falsa  et  noxia  opinione  ducti, 
eas  solas  posse  vinum  et  salvum  conservare  et 
novum  efficere.  lam  vero  inter  omnes  constat, 
omnis  generis  vinum  faecibus  rursus  turbari, 
ideoque  saepe  defundi  sive  defaecari  non  sine 
magno  quodam  commodo.  At  tamen  alterum  al- 
tero magis  defaecandum  videtur;  namque  v.  c. 
vinum  Rhenanum  multos  per  annos,  quamquam 
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non  defaecatum , servatur  integrum  6).  Omne 
vero  vinum  saepius  est  defaecandum,  quod,  etsi 
nirllum  superest  signum  fermentationis , tamen 
insensibilis  illa  seu  consecutiva  continuatur;  ex 
qua  clarum  est,  fcur  a recente  vino  vetus  differat. 
Enimvero  ita  fit  ferme,  ut  elementa  coniungan- 
tur  inter  se  arctius  et  alienissima  quaeque  secer- 
nantur. 

Vinum  ab  aere  et  calore  remotum  et,  signis 
verae  fermentationis  nondum  cessantibus  purgatum 
faecibus  et  media  fermentatione  interceptum,  ut 
in  Campania  (Champagne),  ubi  inter  fermenta- 
tionem  lagenis  bene  munitis  includittir,  mussans 
efficitur,  quo  gas  carbonicum  abunde  continetur, 
quod  postea,  aeri  expositum  et  calori,  erumpit. 
Rozier  quidem  illud  spumosum  eo  fieri  arbitra- 
tur, quod  uvae,  quibus  vinum  parandum  sit 
Campanicum,  priusquam  sol  oriatur  aut  certe 
quidem  rorem  et  nebulam  abigere  coeperit,  cle- 
cerpantur^  Sed  dubiam  rei  explicationem  -tam  alte 
repetere  non  est  opns,  quum  non  sit  dubium, 
quin  illud  interceptione  fermentationis  et  gas  car- 
bonici  abundantia  efficiatur*  Accedit  etiam  , quod 
in  vino  ad  exemplum  Campanici  e succo  betula- 
rum, meile,  malis  aliisque  pomis  composito  eae- 


6)  Io.  Fr.  Ziickert.  Allgemeine  Abhandlung  von  den 
JNalmingsinitteln,  Berlin  lT’75’. 
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dem  sunt  spumae,  quin  sole  exstinguanfiir.  Immo 
etiam  reliqui  potus  vinosa  fermentatione  parati 
oiimes,  quanto  ea  est  consummatior,  tanto  faci- 
lius similes  spumas  agiint. 

De  diversis  alia  vina  parandi  rationibus  suo 
loco  dicere  iuvabit. 

De  diversis  vini  generibus  7). 

Vinum  continet  spiritum  vini  multa  aqua  et 
principio  extractivo  tam  arcte  iunctum  et  mixtum, 
ut  imitari  et  simile  quid  miscendo  componere 
nemini  hactenus  contigerit.  Pro  diversis  cuiusque 
substantiae  rationibus  diversae  vini  species  exsi- 
stunt, quae  quidem  omnes,  ut  supra  dictum  est, 
una  plantae  specie  j)aratae,  sed  sedibus  suis,  ita- 
que diversis  regionibus  atque  adeo  montibus,  ergo 
solo  et  plaga , ipsa  quoque  diversis  annis  diversa, 
porro  uvas  colendi  et  mustum  ante  et  inter  fer- 
mentationem  curandi  modo,  denique  ratione  vini 
fovendi  eiusque  aetate  valde  discriminantur, 

lam  Galenus  g)  vini  genera  colore,  odore, 
sapore,  coctura  (Consistenz)  et  facultate  sive  vir- 
tute distinguit  accuratissime.  Caeterum  omnes  fere 


7)  Athenaeus  I,  2?  sq.  De  vini  aetate,  viribus  et  ge- 
neribus. — Dioscorides  V,  7.  Vini  natura,  genera 
et  facultates. 

8)  In  ilippocrat.  De  Diaeta  in  aculis,  Conament.  I# 
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illius  et  seriorum  temporum  medici  vini  discri- 
mina pariter  eius  facultate  metiuntur,  tria  poten- 
tissimuin  e diverso  caloris  gradu  repetentes,  vi- 
num primo,  secundo,  tertio  gradu  calidum.  Hoc 
ultimum  dixere  siccum,  c]uippe  quod  multum 
Alkohol  et  aquae  parum  contineret*  In  ea  quidem 
divisione  Arabes  maxime  errarunt  et  Latini  dis- 
criminum causas  e sola  aetate  deducentes  et  re- 
cens quodque  vinum  primo  gradu  calidum,  vi- 
num duorum , trium  et  quatuor  annorum  secun- 
do gradu  calidum,  vetustius  vero  quodque  cali- 
dum tertio  gradu  sive  siccum  iudicantes,  plagae 
vero  soli  et  curationis,  in  quibus  inest  primaria 
caussa  differentiae,  nullam  rationem  habentes.  Tam- 
etsi vini  virtus  ac  vis  aetate  multum  augentur, 
tamen  calidarum  regionum  vinum  vigore  et  spi- 
ritu propter  saccharinam , quae  in  uvis  succrescat, 
substantiam  plenissimum  esse,  omnino  licet  su- 
mere. 

Alii  quoque  vini  genera  aetate  quidem  dig- 
noscant, sed  diverso  modo,  vina  recentia  sive 
nova,  media,  atque  vetera  sive  antiqua  noncupan- 
tes,  praeterea  etiam  recentia  non  minus,  quam 
vetera,  noxia  esse  existimantes*  Galenus  9)  vina 
recentia  minus  valentia  difficile  in  stomacho  di- 


9)  De  medendi  methodo*  Lib.  VH  et  XII, 
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geri,  vetera  autem  propter  antiquitatem  amara 
nutriendi  vim  amisisse  iudicat.  Diosco rides 
vina  nec  novitate  nec  nimia  vetustate  valentibus 
salubria  esse  dicit,  sed  aetate  media,  quae  in  vi- 
nis a septimo  fere  anno  incipiat.  Gra  toro  Ius 
vina  ob  vetustatem  interdum  naturam  commutasse 
autumat.  Illi  etsi  vino  nimium  recente  uti  recte 
vetabant,  in  vetere  tamen  indicando  errarunt, 
vetustatem  vino  officere  opinantes,  quum  prava 
curatione  vinum  depravari  non  viderent.  Nam 
vinum  bene  curatum  quo  magis  veterascit,  eo  me- 
lius fit  et  calidius,  et,  si  qua  re,  nimio  ferrore 
suo,  cuius  illi  nullam  mentionem  faciunt,  vide- 
tur posse  esse  noxium. 

Praeterea  olim  multa  erant  discrimina  admo- 
dum arguta  et  subtilia.  Primum  colore  vinum 
dicebatur  album,  nigrum,  rufum,  roseum,  sub- 
albidum ; a sapore  appellabatur  vinum  suave, 
dulce,  sequens  dulce,  amarum,  sequens  amarum, 
acre,  austerum,  acutum,  medium,  acerbum,  aci- 
dum et  e variis  saporibus  commixtum.  Sic  Zii- 
ckert  etiam  sapore  discrimina  constituit,  dulce  vi- 
num dicens,  acidum,  subacidum,  acidum  dulci 
admixtum  (siisssauerlicliter),  amarum.  Neque  suf- 
ficit, quae  olim  ex  viribus  fieri  consuevit,  in  vi- 
num potens  seu  calidum,  debile  sive  frigidum  et 
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medium  divisio,  quae  iam  Avicennae  lo)  im- 
probata est,  qui  hanc  diversitatem  ad  bibentium 
diversum  ingenium  referendam  esse  dicit*  Sine 
dubio  autem  medio  sufficit  et  unice  pro- 
dest, vinum  pro  eo,  ac  diversam  cuius- 
que corporis,  quatenus  ea  sub  sensus 
cadit,  naturam  discernere. 

Eo  in  genere  praestant  maxime: 

a.  vina  ad  stringentia  et  aromatica,  cu- 
iusmodi  sunt  rufa  paene  ad  unum  omnia  plena  acidi 
gallacei  et  principii  coriacei  sive  adstringentis.  In 
his  maxime  excellurit  vinum  Portuense,  Bur- 
gundiacumBurdigalense  et  huic  propinquum 
montis  silicei  (Medoc),  et  praeter  alia  gene- 
ris Biturici  etiam  nigricans  colore  sive  Pon ta- 
cens e,  quod  raro  ad  nos  genuinum  perfertur. 

b.  vina,  quae  nutriendi  et  vehemen- 
ter incitandi  vim  habent.  Ea  vel  a natura 
vel  arte  sunt  dulcia.  Quorum  illa  non  nisi  ca- 
lidis in  regionibus  proveniunt,  ita  ut  in  uvis  sub- 
stantiae saccharinae  tantum  crescere  queat,  quan- 
tum satis  sit  ad  gignendam  quam  maximam  spi- 
ritus vini  copiam  et  tantum  indigestae  substantiae 
saccharinae  reservandum,  quantum  opus  sit  ad  il- 
lam nutriendi  vira.  Ea  vina  in  quibusdam  Hun- 


lo)  Libell.  de  Viribus  cordis.  Tractat.  I-  cap.  8. 


gariae  regionibus  optima  quoque  parantur*  Neque 
enira  antea  uvas  a vite  decerpunt,  quam  corruga- 
tae fuerint.  — Haec  vina  , in  calidis  regionibus 
crescentia,  artibus  adbibitis  imitando  similia  pa- 
rare conantur.  Hinc  vina  cocta  et  uvis  pa- 
rata stramine  siccatis  (5  tr  oliwein). 

Priora  autem  ita  parantur,  ut  ad  syrupi  simi- 
litudinem decoquendo  densentur,  et  dimidia  fere 
musti  non  cocti  aut  etiam  aliquanto  maiori  parte 
admixta  fermeniationi  relinquantur.  Hoc  modo 
quum  alia  vina  Graeciae,  Italiae,  Galliae  meridio- 
nalis, tum  praecipue  Malacense  parari  solent.  Si 
quid  in  vino  decocto  acidi  euperest.  Vino  salvo 
ante  fermentationem  aliquid  mellis  adiungi  potest. 
Sic  Rozier.  — Antea  sapa  et  defrutum  dis- 
tinguebantur 1 1) : sapa  enim  vinum  appellabatur 

ex  eiusmodi  confectum  musto,  maturis  uvis  dul- 
cibus expresso  et  ad  tertiam  pariem  decocto.  Ad 
defrutum  contra  tale  mustum  adhibebatur,  quod 
ad  dimidiam  tantummodo  partem  decoctum  erat* 
Mustum  autem  ne  in  cupreis  lebetibus  decoqua- 
tur, propterea  cavendum  est,  quod  in  iisdem  mu- 
stum integram  saepe  noctem  asservatur  atque  ita 
periculum  est,  ne  ex  cupro  vinum  venenetur.  — 
Ea  vina,  quae  straminea  (Strohweine)  dicuntur. 


ii)  Cratorolus , De  vini  natura  etc.  Cap.  28. 


in  qiiibusdam  prope  Rhenniii  regionibus  parantur 
ex  uvis,  ut  siccescant,  vel  sub  tecto  stramineo 
suspensis  vel  in  strato  stramineo  dispositis. 

c.  vina,  quae  molliter  incitant,  candi- 
da sunt  melioris  generis  eaque  iam  vetera*  Cuius- 
modi  praecipua  sunt  Rhenana,  Mosellana,  Fran- 
conica;  etiam  vulgaria  Francogallica,  Herbipolitana 
eorumque  praestantissima,  quae  in  vineis  petreis 
(Steinberge)  nascuntur  (Steinweine)* 

d.  vinum  Campanicum,  in  quo  gas  car- 
bonicum  est  largissimum,  insignem  quandam 
ut  supra  diximus  incitandi  habet  vim. 

Dioscorides  la)  duo  vina  memorat,  da 
quibus  etiam  Gratorolus  et  Fu m anelli  13^^ 
mentionem  iniiciunt,  quae  tantum  non  universa- 
lia remedia  esse  putabantur;  alterum,  al- 

terum iy.<pxKirvif  appellabantur,  quorum  utrius(]ue 
nomine  amarum  et  austerum  vinum  significgiba- 
tur.  Ac  prius  quidem  illud  uvis  paratum  ante 
maturitatem  desectis  igni  aut  soli  opponi  consue- 
' vit,  donec  coagularetur.  Alterum  uvis  amaris, 
aliquam  tamen  partem  maturescentibus  exprefjsum 
est.  Prioris,  quum  vis  in  adstringendo  potissi- 
mum esset  posita,  usui  locus  crebro  liiit  in  hy- 


12")  Lib.  III,  Gap.  g.  et  Lib.  V,  Gap.  7. 

13)  Opera  inulia  et  varia,  Lib.  V,  de  Sylva  Bacclii 
Comment.  Gap.  4. 


i6 


pochonclria , oria  ulceribus , purulentia  aurium, 
stomachi  inflammationibus,  dysenteria  aliisque 
malis  sanandis»  Utrumque  etiam  extrinsecus  saepe 
adhiberi  consuevit  in  morborum  quos  dixi  ulti- 
mis, clysteribus  v«  c»  additum»  Haec  fere  vina 
et  pessima  quaedam  alia,  recentia  et  amara  Ga- 
lenus sine  dubio  voluit  intelligi,  qui  quidem  du- 
bitare se  fatetur,  an  unum  sit  in  candidis  vinis 
natura  sua  calidum,  sed  tamen  haud  pauca  eo- 
rum et  fervida  esse  et  fortia  non  potuit  non  ha- 
bere cognitum»  Idem  14)  vetus  vinum  a recente, 
candido  et  coacto  ita  differre  dicit,  ut  illud  exi- 
miam calefaciendi,  hoc  manifestam  refrigerandi 
habeat  vim» 

De  universa  vini  efficacia. 

Duo  sunt  genera  illius,  qtiae  in  vino  consi- 
deranda est,  efficaciae.  Vino  enim  valetudo  aut 
servatur  firmatiirque  aut  infirmatur  et  perditur. 
Diversae  autem  istius  efficacitatis  caussa  aut  in  di- 
versitate vinorum  quaerenda  est,  aut  in  nimia  ex- 
haustorum poculorum  copia.  Bonum  vinum  ve- 
tus caeteris  semper  fere  anteponendum  videtur, 
curandum  tamen  est,  ut  ad  rationem  virium  cu- 


14)  Galen.  Comment.  3.  de  vicius  ratione  in  acutis, 
Lib.  de  probis  pravisque  alimentorum  siccis. 


et 
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iusque  vini  et  ad  bibentium  naturam  accommo- 
detur modica  potio.  Quod  si  fit,  vinum,  si  quod 
aliud  genus  potuum , ad  corroborandam  valetudi- 
nem et  augendam  conducit  maxime.  Probe  id 
iam  noverat  Homerus  15),  Hecubam  matrem 
Hectori  defatigato  vinum  commendantem  in  car- 
mine inducens,  neque  ignorabat  Plato  16),  vini 
usum  valetudinis  caussa  concedendum  ratus.  Ga- 
lenus 17)  vini  efficacitatem  summis  extollit  lau- 
dibus atque  etiam  Plinius  18)  digne  praedicans: 
,,vino,“  inquit,  „alunter  vires,  sanguis  co- 
lorque hominum;  vino  modico  nervi  iu- 
vantur,  copiosiore  laeduntur,  eic  et 
oculi;  stomachus  recreatur,  appetentia 
ciborum  invitatur;  tristitiae,  curae  he- 
betantur; urina  et  algor  expellitur;  som- 
nus conciliatur;  praeterea  vomitionem 
sistit/*  — 

Vinum  autem  bibere  convenit  senibus  magis, 
quam  pueris;  viris  potius,  quam  feminis,  lara 
Plato  eam  legem  scribit,  ut  adolescentes  ante 
octavum  decimum  aetatis  annum  vino  abstineant; 


15)  Iliad.  VI,  i6i. 

iG)  Lib.  de  Legg.  II,  pag.  27$.  seq»  ed.  Beckeri. 

17)  Lib.  III.  da  Temperamentis.  — Lib,  II,  Aphoris' 
momm,  — de  Sanitate  tuenda,  Lib,  IV. 

18)  H.  N,  XXIIl,  2, 
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et  Galenus,  quantumvis  alias  vini  collaudet  ef- 
ficaciam, tamen  19)  id  tantnni  nocere  pueris  pro- 
fiteatur, quantum  prosit  senibus.  Avicenna 
eiusdem  est  sententiae.  Milesii  et  Massilienses, 
Graecorum  coloni,  omnibus  citra  trigesimum  ae- 
tatis annum  viris  aeque  ac  feminis  vino  interdixe- 
runt J2o).  Haec  quidem  praecepta  non  omnino 
valent  neque  adeo  severa  sunt.  Neque  enim 
damno  esse  iuventuti  nervorum  et  musculorum 
irritationem,  sed  prodesse  potius,  et  ad  digeren- 
dos cibos  et  nutritioneni  iuvandam  atque  ad  mo- 
rositatem animi  tollendam  (si  necesse  sit)  mul- 
tum conducere,  testis  est  experientia.  Nociva 
etiam  eius  efficacia  admodum  est  multiplex  et  e 
duabus,  quas  supra  dixi,  conditionibus  suspensa. 
Primum  qttod  ad  vinorum  differentiam  pertinet, 
eius  maxime  rationem  habendam  esse,  facile  om- 
nes intelligunt.  Ita  vina,  quae  non  omnino  de- 
ferbuerunt, si  mox  bibuntur,  non  minus  efficiunt 
colicam  et  diarrhoeam,  quam  vina  herba  Rutae 
graveolentis  Linn.  herba  Artemisiae,  Absynthii 
Linn.  et  aliarum  specierum  Artemisiae,  aliisque 
herbis  salutaribus  condita,  primis  post  vindemiam 


19)  Commeat.  Regim.  V. 

20)  Vid.  Spanhem.  ad  Callimachi  Hymn.  in  Pallad.  La- 
vacr.  V.  45.  Tora.  II,  p.  66i.  ed.  Ernesli.  Cf.  Athe- 
naei Deipnosoph.  L.ib.  X,  pag»  429* 
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hebdomadibus  pota^  Vinorum  recens  paratorum 
maxima  quoque  est  in  cute  vis*  In  hoc  genere 
potissimum  valet  vinum  Rhenanum,  quod  qui 
bibunt  homines  praesertim  peregrinos  exanthe- 
mate obducit,  scabiei  simillimo*  Rheni  accolae, 
ei  vino  assueti,  hoc  malum  non  adeo  saepe  expe- 
riuntur, neque  etiam  ita  respiciunt,  ut  alienige- 
nae. Kali  autem  est,  quo  illud  facillime  sanatur, 
remedium.  Praeterea  illius  generis  vinum  organa 
uropoetica  incitando  dysuriam  efficit  et  Strangu- 
riam. Etsi  haec  mala  non  amplius  provocet,  ta- 
men in  longum  tempus  organa  concoctionis  pro- 
pter multum  eius  acidum  tartaricum  et' kali  tarta- 
ricum  infirmantur  et  depravantur,  sic  ut  ardor 
ventriculi,  cardialgia  et  colica  deinceps  oriantur. 

Porro  vinum  nimis  vetus  fervore  et  igne  suo 
damnum  afferre  bibentibus  potest,  quia  vinosum 
illud,  quod  inest,  ita  augetur,  ut  eius  et  aquosae 

substantiae  magis  magisque  decrescat  proportio.  

Vina  rufa,  quum  adstrictivas  et  aromaticas  sub- 
stantias complectantur,  non  modo  alvum  adstrin- 
gunt,  verum  etiam  variis  in  partibus  sanguinis 
congestiones  efficiunt.  — Vinum  Campanicum 
propter  multum  illud  acidum  Carbonicum  valde 
irritat,  facile  inebriat  et  profluvia  sanguinis  exci- 
tat* Cuius  si  quanta  copia  et  a quibus  bibatur 
deliberaveris,  ita  fere  iudicabis:  vinum  quo  vehe- 
mentius nervos  incitet,  quo  facilius  cardialgiam 
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provocet,  et  quo  impotentius  post  potum  sanguis 
moveatur,  eo  magis  obesse  valetudini.  Hanc  mul- 
tiplicem vini  efficaciam  sensim  sensimque  crebro 
usu  minuit  conseutudo  et  mollit,  et  hanc  ob  caus- 
sam a medico  in  considerationem  vocanda  est. 
Maior  autem  illa  efficacitas  plerumque  ad  aetatem 
iuvenilem  et  ad  muliebrem  sexum  pertinet.  In 
utroque  enim  fervidior  temperatura  corporis  cum 
teneritate  coniuncta  inveniri  solet.  Apud  Roma- 
nos igitur  feminis,  gravi  poena  proposita,  inter- 
dicta erat  vini  potio.  Hinc  Egnitio  Metello  uxo- 
rem hac  lege  violata  verberibus  inflictis  occidere 
impune  licuit  2i). 

Si  quis  nimium  pro  naturae  suae  ratione  vi- 
num bibit,  languescit  et  torpescit,  irritationi  non 
iam  obnoxius.  Ac  quanto  saepius  quis  hanc  in 
partem  peccaverit,  tanto  plus  languoris  paullatiiu 
leiinquitur;  languori  comites  adiunguntur  tremor 
artuum  , paralyses , immo  etiam  apoplexia  reper- 
tinam  invitat  mortem.  Hanc  intemperantiam 
Plato  in  mente  habuisse  videtur,  quum,  vino 
minui  memoriam  et  fatuitatem  gigni  ratus,  ma- 
eistratibus  et  belli  ducibus  vino  frui  vetaret. 
Item  Julius  Caesar  22)  ea  de  caussa  Suevos 
quondam  vino  abstinuisse  memoriae  prodit,  alii- 


31)  Gronov»  ad  Gellii  N.  A,  Lib«  IV » Cap.  ig« 
22)  Bell,  Gall,  I, 


que  scriptores,  qui  in  eius  usu  cantionem  adhi- 
bendam esse  arbitrantur.  — At  vero  vinum  vino 
fervidius  est:  unde  diversa  diversorum  vinorum 

admittenda  est  potio. 

De  USU  vinorum  medico  omnino. 

lam  veteribus  vinum  insigne  medicamentum 
esse  non  immerito  visum,  serius  plane  negligi 
coeptum  est.  Ita  Hippocrates  et  Galenus 
eius  usum  in  febribus  asthenicis  concelebrant;  quo- 
rum ille  id  maxime  salutare  esse,  adhibitis,  qixi- 
bus  utendum  ipse  suasit,  balneis  calidis;  sed  pror- 
sus vetat  in  febri  intermittente  quartana  *23),  cui 
morbo  plane  non  congruum , alium  quemque  po- 
tum admitti  posse  existimans.  Attamen  iam  A- 
vicenna  vinum  his  in  febribus  adhibendum  pu- 
tavit, quo  concoctionis  organa  vires  colligerent, 
et  nos  hodie  interdum  eius  usui  locum  concedi- 
mus. Vinum  merum  i.  e.  aqua  non  temperatum 
aut,  ut  quibusdam  placuit,  ne  musto  quidem,  nec 
nimium  recente,  nec  veterno  vino  (depravato) 
mixtum,  primo  quidem  non  solebat  bibi,  sed 
duabus  aquae  partibus  dilutum.  Postea  quam  non 
nisi  a veris  medicamentis  auxilium  exspectare,  et 
diaetae  nullam  in  morbis  sanandis  rationem  hir- 


iS) Hippocrat.  Lib,  I, 
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bere,  in  solo  autem  vino  diaetam  positam  censere 
coeperunt,  vinum  in  medicina  omnino  fere  omis- 
serunt,  et,  sicubi  adhibendum  putabant,  impor- 
tuno tempore  bibi  iusserunt  aut  nimis  anxie. 

Ante  Frid.  Uoffmannum  omne  vinum  in- 
terdictum esse  putabatur,  si  quis  aegrotus,  quan- 
quam  leviter,  febri  laboraret  eaque  ob  imbecilli- 
tatem quoque  orta  vel  durante,  Ilie  igitur  primus 
meliora  nos  docuit  24)»  illius  opinionis  perversi- 
tatem arguens,  nianstransqiie  magnam  illam  vini 
utilitatem  in  asthenicis  febribus.  Nos  hac  aetate 
vino  in  acutis  et  chronicis  morbis  omnibus,  vi- 
rium infirmitate  cognita,  tamquam  medicamento 
ad  salubritatem  aptissimo  et  maxime  necessario 
utimur.  Portip  (dosis)  autem  morbo,  vini  genere, 
aetate,  sexu,  temperatura  corporis  et  aegroti  con- 
suetudine moderanda,  ponderanda  atque  consti- 
tuenda, et  effectu  eius  ac  successu  diligenter  ob- 
servato, mutanda  aut  retinenda  est.  Qui  vino 
valde  assueti  febri  asthenica  maxime  laborant,  mag- 
nis saepe  opus  habent  portionibus,  Vinum  omni 
tempore  et  vel  irieunte  morbo  imbecillitatis  caussa 
medicamentum,  tum  eJCternum,  tum  internum 

24)  Frid,  HofTmann,  Dissert,  de  Vitii  Hungarici  excel- 
lente natura,  virtute  et  usu  medico;  — Eiusd,  I)is- 
sert,  de  ISlatura  et  praestantia  vi«i  Rhenani, 


usurpandum  est.  Quod  si  ad  usum  internum  de- 
ligitur, probe  videndum  est,  cuius  anni  sit  vinum 
cuiusque  virtutis,  neque  minus,  purumne  sit  ac 
sincerum,  et  tum  examinasse  etiam  iuvabit;  id 
quod  ad  usum  externum  non  est  opus;  nam  si 
plumbum,  alumen  et  alia,  quae  nocent,  admixta 
fuerint,  horum  nihil  tam  large  additum  est,  ut 
ad  corpus  reddundare  et  damnum  afferre  possit. 
Contra  etiam  illa  optatam  vini  efficaciam  plerum- 
que adiuvanU  Vinum  quidem  magis  diaeteticnm 
est  medicamentum  alioruraque  medicaminum  ad- 
iumentum , sed  tam  egregiam  saepe , praesertim 
in  hominibus  aegrotis  vino  non  assuetis,  habet 
vim,  ut,  nisi  sero  in  auxilium  adhibeatur,  et  nisi 
falso  deligatur  in  plurimis  morbis,  in  quibus 
locus  est  medicamentis  incitantibus,  non  modo 
sufficere,  sed  etiam  caeteris  praestare  videatur,  ut 
V.  c.  saepe  in  cachexiis.  Olim  fortia  eiusmodi 
medicamenta,  quum  nimia  cautione  et  magna  an- 
xietata  in  usum  converterentur,  non  in  tanto  ho- 
nore fuerunt.  Nam  si  quando  eo  audaciae  proce- 
derent, ut  vinum  sumi  iuberent;  quod  plerum- 
que faciebant,  inventis  demum  status  maxime  pu- 
tridi indiciis,  pulsu  arteriarum  celerato,  frequente, 
parvo,  petechiis  vel  aliis  maioribus  nigrisque  iam 
ecchymosibus  apparentibus,  colliquativis  etiam  ex- 
cretionibus,  aegroto  auram  odore  cadaverino  in- 
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ficienle,  gangraerfa  ex  decubitu  similibusque  acce- 
dentibus symptomatibus,  tamen  non  nisi  exiguam 
vini  particulam  eamque  plerumque  etiam  tempe- 
ratam aqua  dandam  censuisse  perhibentur^  Nos 
hodie  pro  ratione  vinum  aqua  dilutum  vulgaris 
potus  instar  bibi,  et  merum,  aut  Calamo  aroma- 
tico, cortici  peruviano,  Serpentariae,  Senegae,  Ar- 
nicae  etc.  infusum  saepius  sumi  iubemus.  Exter- 
nus vini  usus,  ut  de  hoc  quoque  in  universum 
verba  faciam,  in  iis,  quos  commemoravi,  morbis 
sanandis  et  in  curanda  universa  quadam  corporis 
aut  locali  imbecillitate  nequaquam  est  negligen- 
du8.  Sic  in  contusionibus  sanandis,  quando  ae- 
grotae corporis  parti  calefactum  imponitur,  exi- 
mium profecto  est  medicamentum,  quod  caven- 
dum est,  ne,  quod  prodolor ! etiam  nunc  hic 
illic  a quibusdam  instituitur,  articulis  contusis 
applicetur.  In  his  enim  inflammatio  quam  pri- 
mum extractione  sanguinis  facta  aut  rigido  nivis 
instar  fomento  extinguenda  est,  quippe  omnibus 
articulis  parvis  aeque  ac  magnis  ad  exulcerationem 
ct  cariem  inclinantibus.  Porro  idem  in  paralysi, 
meteorismo  in  nonnullis  apoplexiae  epeciebus  et 
maxime  quidem  in  nervosa  sive  Brownianorum 
asthenica,  idem  in  tabe  dorsali,  asphyxia  et  com- 
pluribus aliis  morbis  nunc  balneo  nunc  fomento 
additum  utiliter  adhibetur.  Denique  nostris  tem- 


poribus  vino  in  veporariis  locum  concedendum 
esse  arbitrantur  25). 

De  diversorum  vini  generum  usu  me- 
dico. 

a.  Vina  adstringendi  facultate  prae- 
dita et  aromatica  ad  musculorum  imbecillita- 
tem, cum  nervorum  infirmitate  coniunctam,  et 
interna  et  externa  medicamenta  maxime  sunt  sa- 
lutaria. Hinc  eadem  in  tliyphis  praesertim  cum 
diarrhoeis  sudoribusque  colliquativis  coniunctis; 
in  acutis  exanthematibus,  variolis,  morbillis,  scar- 
latina aliisque  morbis  naturam  putridam  vel  ner- 
vosam prae  se  ferentibus;  in  cholera,  vomitu  opio 
sedato;  in  dysenteriis  putrido-nervosis,  ut  excre- 
tiones  largae  minuantur;  in  tabe  dorsali;  in  con« 
valescentia  e morbis  gravibus;  in  diversis  diabetae 
formis  usurpantur.  In  prolapsibus  ani  et  uteri  vi- 
num eiusmodi  maxime  extrinsecus  et  in  illius  for- 
mae coecis,  quas  scirrhosas  vulgo  vocant,  hae- 
morrhoidibus , iisque  inveteratis  et  tanquam  co- 
riaceis et  cronico  statu  inflammatorio  laborantibus; 
tum  in  ^hydrocele  ac  primum  quidem  in  hydrope 
scroti  puerorum,  per  vomentum,  deinde  vero  li- 


45)  Kret8chmann  in  Hufeland’8  Tournalen  Tom,  XX* 
Stuck  I pag.  53. 
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quore  emisso  in  hydrope  tunicae  vaginalis  pro- 
priae testis  per  iniectiones  26),  denique  in  para- 
lysi adbibetur* 

b.  Vina  quae  nutriendi  etmagnam  inci- 
tandi vim  habent,  ad scorbutum aliosque eiusmodi 
morbos  curandos  pariter,  atque  ad  vires  senum 
sustantantas  demendainque  convalescentium  ex 
morbo  hominum  debilitatem  maxime  accommo- 
data sunt.  Eadem  videntur  haec  vina  esse,  quae 
Galenus  calidorum  nomine  senibus  commendat. 
Item  Zuclxert27)  senibus  Malacensis,  Maderensis, 
Hungaricorum  aliorumque  vinorum  usum  suadet* 
In  tetano,  in  quo  multi  magnam  vini  copiam  ad- 
hibent, maxime  etiam  Maderense  frugi  esse  vi- 
sum est.  Odier  {28)  Hispanicis  potissimum  vi- 
nis in  subsidium  vocetis  non  modo  minuebat  hy- 
dropem cavitatum  cerebri,  sed  etiam  sanabat.  Ac 
referente  Hildebrando  29),  eorumdem  adiu- 
mento  multum  sublevati  sunt  hypochondriaci.  De 
quibus  iain  Grotorolus  30)  idem  fere  praedi- 


26)  Bell;  Monro  ; Ricliter;  Sabatier  memoires  de  TAca- 
demie  royale  de  Chirurgie  a Paris.  T.  V.  p*g»  670* 
sqq.  — 

27')  von  den  Nahrungsmitteln  §.  lOi.  sqq. 

28)  Sammlung  f.  pract.  Aerzte  T.  IX.  pag.  349*  — 

29)  Hufeland’s  Journ.  T,  III.  pag.  Si  — 

30)  De  vini  natura  ctc.  Cap.  II,  p.  13. 
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cat,  ubi  pro  diverso  modo,  quo  ad  diversam  cor- 
porum temperaturam  valent,  vina  in  diversas 
classes  dividit:  ,,secundum  diversas  homi- 

num temperaturas,  inquit,  diversum  est 
eis  dandum  vinum,  quod  specie  ac  pro- 
prietatibus alterum  ab  altero  differat; 
nam  sicut  Mei  ancholicis  dulce,  flavum 
odorum  que  convenit,  quale  est  Arvi- 
sium,  Lesbium,  Apianum  et  huiusmodi“ 
(illa  enim  hominum  temperatura  hypochondriae 
admodum  affinis  est)  „ita  biliosis  sive  cho- 
lericis  et  sanguineis  album,  oligoplio- 
ron  et  simili a“  (nam  album,  quod  leviter  inci- 
tat, vinum,  ut  idem  infra  dicit,  hepatis  obstru- 
ctiones removere  musculosque  simul  et  nervos  cor- 
roborare videtur) ; ,,Phlegmaticis  vetus,  om- 
nium praemeditatione  habita/*  Hic  vetu- 
statis mentionem  faciens  haud  dubie  etiam  vim 
vini  et  gravitatem  in  mente  habuit.  Ad  hanq 
certe  quidem  postea  revertitur. 

Porro  tametsi  aetas  puerilis  vini  usu  exclu* 
denda  est,  sunt  tamen,  statu  morbi,  quo  pueri 
laborant,  vinum  poscente,  quaedam  illius  gene- 
ris vina,  quae,  quum  incredibilem  nutriendi  ha^ 
beant  vim , et  eam  quidem  vel  parvarum  portio- 
num propriam  atque  incitandi  facultate  maiorem, 
non  dubium  est,  quin  pueris  multum  prodesse 
possint  et  phthisicis;  haec  igitur,  et  raro  genuina 
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aci  nos  perferri,  et  ob  pretii  magnitudinem  ditis- 
simis tantum  commoda,  ideocpie  rarenter  usu  ve- 
nire dolendum  est*  Hinc  etiam  illa  frugi  esse 
posse  scrophulosis  videntur  et  rhachitide  laboran- 
tibus* Eadem  in  phthisi  pulmonali,  sed  propter 
perpetuum  inflammationis  spuriae  statum,  qui 
tunc  in  pulmonibus  reperitur,  magna  cum  cau- 
tione adhiberi  debent.  Haec  autem  vina  sunt 
Capitale  (Capwein)  et  ex  insulis  Canariis 
defrutum  (Canariensect). 

c*  Vina  quae  leniter  incitant,  com- 
moda sunt  febriculosis,  quibus  incitamenta  prae- 
scribuntur, morbis  omnibus,  atque  adeo  praestan- 
tissima  omnium  eius  gcneiis  medicamenta  et 
digna,  quae,  ubi  febris  asthenica  subest,  primum 
in  curatione  locum  obtineant.  Eadem  porro  ex- 
trinsecus luendo,  lavando,  fomentis,  pura  aut 
infusa  cum  herbis  aromatibis  adhibentur;  ad  fo- 
menta enim  vina  et  vetera  et  bona  requiruntur, 
et  tum  maxime,  quum  vel  infusa  aliquamdiu 
stant,  vel  medicata,  quorum  loco  vina  recentia 
et  vilia  in  vegetabilibus  infusa  facile  mucescunt. 
Ceterum  hoc  in  genere,  quum  nutriendi  et  ve- 
hementer incitandi  facultate  insignia  parum  extra- 
hant, vinis  leniter  incitantibus  locus  conceditur. 

d.  Vinum  Campanicum,  in  quo  sum- 
ma est  vis  incitandi  et  promta  levisque 
efficacitas,  si  qua  alia  incitamenta,  prae  cae- 


teris  iocuni  habet.  Hinc  paucae  exceptae  sunt 
febres  nervosae,  quae  inflaniuiatoriae  esse  cogiio- 
scimtur  seu  versariles.  Contra, nibi  comites  morbo 
sunt  spasmi,  utilissimum  videtur.  Minus  aptum 
est  in  morbis  chronicis  propter  nimiam  efficacita- 
tis brevitatem,  sed  in  nonnullis  eorum  valde  effi- 
cax. Sic  vinum  ob  gas,  quod  habet,  carbonicum 
urinae  secretionem  moderatur  et  auget,  spastico 
fortasse  statu  impeditam»  Ita  fit,  ut  optimum  sit 
medicamentum  diureticum,  atque  in  diversi  ge- 
neris vomitionibus , ex  caussis  spasticis  et  imbe- 
cillitate oriundis  utilissimum.  Usus  illius  saepius 
repetendus  est  et  ad  aegroti  naturam  vimque 
morbi  accommodanda. 

Vina  medicata  eorumque  efficatiarn  ulterius 
persequi  non  vacat,  quum  non  multum  illa  in 
considerationem  vocanda  sint,  sed  efficatia  refe- 
renda sit  ad  solas  substantias  illas  vinis  ipsis  so- 
lutas et  extractas. 

Superioribus  temporibus  moris  fuisse  vinum 
multis  modis  componere,  apparet  omnibus  Gra- 
torolum  31)  legentibus  hinc  vero  etiam  miran- 
dum videtur,  quam  imo  loco  chemia  saeculo  XVI. 
posita  et  quam  ridiculae  fuerint  medicorum  sen- 
tentiae» Gratorolus  inter  alia;  „vinum,  in- 


31)  Cap.  XXVI. 


30 


quit,  aci  procreandos  pueros;  vinum  bar- 
baricum, ad  sanandum  plagas  solo  potu; 
vinum  ad  memoriam  reparandam  et  con- 
tra oblivi  onem  etc.“ 

De  artificiosa  vinorum  mutatione  52). 

Artificiosae  vinorum  mutationis  duo 
sunt  genera,  alterum  emendationis,  cor- 
ruptionis alteruju*  Illud  quod  attinet,  nemo 
iam  dubitabit,  quin  adeo  cheniia  nunc  profecerit, 
ut  vinum  acido,  et  austeritate,  quibus  vitiatur, 
demendis,  addendisque,  quibus  caret  dulcedine  et 
spiritu,  melius  efbcere  possit.  Quod  quidem  an- 
te fermentationem  faciendum  est,  ne  vinum  cor- 
rumpatur. Ea  de  re  iam  plura  singulatim  dixi.  Sic 
V.  c.  meile  musto  addita  mustoque  tum  demum 
fennentationi  exposito , spiritus  et  dulcedinis  plus 
vino  conciliatur.  Huc,  quae  supra  commemorata 
est,  vinorum  coctorum  et  stramineorum  paratio 
referri  potest;  huc  etiam  pertinet  vinorum  sulphu- 
ratio »ive  ustio,  qua  non  corrumpuntur,  nisi  ni- 
mio sulphure  aut  malo  addito.  Sed  de  ea  re  po- 
stea dicam*  Caeterum  non  nisi  prodesse  sulphur 
potest,  quum  incensum  in  auras  leve  abeat.  Ita- 
que sulphuratio  est  emendatio  vinorum,  quorum 


32)  ZuecKert  von  den  Nahrungsmltteln.  Cap.  IV* 


quodque,  quo  magis  salvum  praestetur^  sulphu- 
retur  necesse  est»  Superiori  et  hic  illic  nostro 
tempore  nonnisi  candida  vina  salphurantur,  quum, 
quem  Rozier  vanum  esse  dicit,  metus  sit,  ne 
rufa  colorem  amittant  suum.  Sulphuris  autem 
hoc  est  commodum,  ut,  quum,  vino  consumto, 
in  doliis  spatium  vino  vacuum  plenum  aere  esse 
coeperit,  aeris  oxygeniura  acido  sulphuroso  sulphu- 
ris combustione  exorto  adtrahatur,  quo  praeterea 
spiritus  vini  se  coniungeret  et  in  acetum  vini 
sensim  abiret.  Ne  hoc  fieri  possit,  spatia  quoque 
doliorum  vino  denuo  replentur.  Huc  etiam  per- 
tinet sulphuris  combusiio  in  doliis,  priusquam 
haec  vino  implentur.  De  emendandi  vini  rationi- 
bus multa  litteris  exarata  sunt  33);  quare  non  est, 
cur  hoc  in  loco  illustrando  verser  diutius,  sed  sa- 
tis habeo  lectores  meos  ad  illos  libros  ablegare. 
Veniendum  est  enim  iam  ad  locum,  qui  nostra 
multo  magis  interest,  de  vinorum  corrumpendo- 
rum modis. 


33)  Vorschlage  zur  unschuldigen  Verbesserung  des  Wei- 
nes  inLudolphs  yteii  Stuck  der  siegendcn  Chemie.  — 
Ausfuhrliche , getreue  und  bewahrte  Anleitung  zti 
einei  gi  undliclien  , unscli<idHclien  , erlaubten,  daiier- 
bafien,  wie  aucli  vortheilhafteu  und  leichten  Vei- 
besserung  der  Weine  in  Deutschland  , zu  VerJiiitung 
aller  schadlichen  Weinkiinste,  aus  Liebe  mitgetheilt 
von  einein  redlichen  Deutscheu  8.  177;.  — 
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Vinum  ut  maximi  est  in  medicina  pretii  ge- 
nuinum et  intemeratum  summaeque  medicamen- 
tum utilitatis,  sic  corruptione  plurimum  virium 
suarum  amittit,  iuimo  vitiis,  quae  insunt  recon- 
ditis valetudini  magis  nocet  atque  adeo  saevi  ve- 
neni fit  simile  54«  — Extenuantur  autem  vina 

€♦  g.  aqua  temperata , meliora  et  antiquiora  re- 
centioribus  mixta  et  deterioribus*  Hoc  modo  tem- 
perata non  plane  quidem  officiunt  valetudini,  sed 
ita  tamen,  ut  pro  melioribus  atque  antiquioribus, 
quae  aegroti  a medico  bibere  iubemur,  viliora 
bibantur  et  tenuiora.  Praeterea  etiam  ad  emenda- 
tionem (Schoenung)  quam  dicunt,  nonnunquaiii 
nocivae  quaedam  substantiae  adhibentur , ne  vina 
vetera  et  bona  ex  recentioribus  et  vilioribus  com- 
posita in  fermentationern  abeant.  In  his  maxime 
est,  Boerhavio  aflirraante,  cuprum  sulphuricmn, 
Calcinando  sedimentum  colorem  non  ut  alia  ve- 
getabilia cinereum,  sed  rufum  induit.  Tum  vina 
recentia,  cruda,  vapida,  amara,  acida,  aquosa, 
fermentando  depravata  et  quae  in  co  sunt,  ut 
mutentur,  dulcedine  condire  vel  hebetare  (abstum- 
pfen) , colorem  eorum  variare  et  spiritum  augere 
conantur.  Illud  ut  efficiant,  multis  utuntur  ar- 

34)Frank’3,  Pet.  System  der  medicinisclien  Polizei, 
Bd.  III.  — Reitier’s  Lehrbuch  der  polizeilich-ge- 
richtliclien  Chemie,  — QuelmaH  Dissert,  de  Yino 
mangonizato. 
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tibus>  Primo  loco  plumbi  hoc  in  genere  pernicio- 
eiasimi  facienda  est  mentio  35),  quo  frequentissime 
utuntur  vinarii,  ut  vinis  nimiam  aciditatem  demant 
emendentque  acrem  et  amarum  saporem.  Maxime 
candida,  interdum  vero  vina  etiam  rufa,  nisi  aci- 
dum galicum  vetat,  horrendae  illi  et  perniciosae 
temperationi  sunt  obnoxia,  quod  eo  plumbum 
ex  solutione  praecipitatur*  Idcirco  plerumque  haec 
tria  plumbi  praeparata  usurpantur:  a)  Lithargyruin 
(oxydum  plumbi  semi-vitreum);  jb)  Minium  oxy- 
dum  plumbi  rubrum);  c)  Saccharum  Saturni 
(plumbum  aceticum,  acidulum)*  Cuiusmodi  vino 
multo  si  quis  usus  fuerit,  appetitus  ciborum  cor- 
ruptus et  dyspepsia  consequuntur.  Quae  eo  in 
vino  est  contrahendi  siccandi  vis  ventriculi  et  in- 
testinorum obstructiones  et  indurationes  efficit. 
Stercus  humanum  ovili  et  caprino  fit  simile,  ex 
ore  emanat  odor  peculiariter  foetidus*  Ad  haec 
accedunt  symptomata  febrilia;  dolores  capitis  ve- 
hementissimi;  vertigo;  deliria;  sensibilitas  et  irri- 
tabilitas auctae,  cuiusmodi  sunt  in  arthritide. 
Tussis,  angor  et  raucitas  aegrotum  cruciant  et  in- 
super spasmi  multiplices.  Sic  abdomen  eiusque 


35)  Leonhardi,  vinorum  alborum  metallici  contagii  su- 
spectorum doximasia  repleta  et  nova  1797.  — Zeller. 
De  dokimasia,  signis,  caussis  et  noxa  vini  lithargyra 
mangonizati.  Tilbingen  4*  1707.  — 
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umbilicalis  maxime  regio  introrsum  trahitur,  in- 
sequentibus  doloribus  colicis  sinistri  potissimum 
hypochondrii*  Musculi  flexores  et  praecipue  con- 
sirictores  contrahuntur  et  ex  horum  contractione 
constrictorum,  unde  illa  oriatur  raucitas,  facile  iii- 
telligitur;  contra  vero  paralysis  musculorum  ex- 
tensorum et  misera  tandem  ac  lenta  incidit  mors* 
Ut  maxime  terribilis  est,  quae  e tali  potu 
venenato  nascitur,  consequentia,  difficillima  cura- 
tio et  morbus,  si  vis  veneni  iam  altius  radices 
egerit,  plane  non  sanabilis;  ita  summum  semper 
desiderium  fuit,  ut  talis  corruptela  opprimeretur 
aut  certa  vitandae  consequentiae  via  inveniretur. 
Gaubius  quod  vinum  plumbo  temperatum  sit, 
sine  ullo  experimento  certissima,  coniectura  suspi- 
cari licere  dicit.  Ita  vina  Rhenana  et  Mosellana 
pro  aetate  et  gravitate  aequo  adustioris  sunt  colo- 
ris, iusto  dulciora  et  nimis  vili  pretio  venalia. 
Id  quod  portendunt,  quae  statim  sequuntur,  tor- 
mina atque  colicae,  quibus  quidem  hypochondriaci 
homines  et  qui  spasmis  abdominis  facile  laborant, 
etiam  purissimo  quoque  vino  Rhenano  aut  Mo- 
sellano  sumto,  solent  affici.  Denique  etiam  aci- 
dorum vinorum  atque  ex  uvis  iriirnaturis  parato- 
rum polio  unicuique  haud  levia  mala  afferre  pot- 
est 56),  colicae  Saturninae  symptomatum  similia. 


36)  Vaii  Swieien,  Comment.  Tora.  III, 
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Hanc  ob  caussam  incertissima  est  omnis  hoc  in 
genere  suspicio*  Qua  propter  Gaubius  tentancU 
vini  caussa  mixturam  commendavit,  postea  Wiir- 
tembergici  vinorum  experimenti  nomine  divulga- 
tam, et  ex  auripigmento  quidem,  calce  viva  at- 
que aqua  pluviatili  digestionis  et  saepius  etiam 
coctionis  ope  compositam.  Est  igitur  calcaria  hy- 
drothionato  snlphurata  arsenicalis,  quae  vino  in- 
fusa nubem  excitat  albicantem  et  turbidam,  sed 
tamen  paullatim  evanescentem;  quam,  si  vinum 
corruptum  fuerit,  quo  plus  corruptelae  habeat,  eo 
magis  rubescere  et  nigrescere  neque  serenari  vi- 
debis. Sine  dubio  autem  explorando  vino  optime 
inservit  aqua  sulpliurato  acidula  sive  liquor  vini 
probatorius  fortior  Hahnernanni,  quippe  noxium 
quodque  metallum  insuper  coarguens.  Cuius  for- 
mula, ut  alias,  sic  in  Pharmacop.  Boruss*  publi- 
cata est.  Quae  si  bene  parata  fuerit,  sereno  co- 
lore erit , et  odore  ovorum  instar  putido  atque 
metallorum  solutionem  in  diversa  agens  praecipi- 
tabit* Atque  illius  quidem  liquoris  una  pars  dua- 
bus suspecti  vini  partibus  admisceri  solet.  Quo 
facto  plumbum  in  praeceps  agitiir,  si  non  mul- 
tum in  vino  infuerit,  subfusco  colore,  sin  mul- 
tum, admodum  fusco  conspicuum  (schwarzbraun)* 
Si  cui  magna  est  vini  hoc  modo  corrupti  copia, 
certissima  eius  tentandi  via  haec  esse  videtur,  ut 
primo  illud  evaporetur,  deinde  reliquae  eiusdem 


evaporati  copiae  tritus  pulvis  carbonicus  adiicia- 
tur,  denique  massa  hoc  modo  composita  in  sar- 
tagine tecta  valde  candefiat*  Ita  si  granum  plum- 
beum enatum  fuerit,  non  dubium  erit,  quin  vi- 
num plumbo  corruptum  sit  putandum.  Eiusmodi 
corruptio  iam  exeunte  saeculo  XV*  Rotenburgi  et 
Friburgi  nota  erat  atque  extremo  saeculo  XVII. 
in  Suevia  et  in  aliquot  oppidis  Wurttembergicis 
ita  invaluerat,  ut,  qui  vinis  Rhenanis,  Mosella- 
nis  et  Nicrinis  uterentur,  a colica  Saturnina  cor- 
riperentur. Hanc  Gockelius,  Vicarius  et 
Brunnerus  morbi  vinarii  nomine  dictam  il- 
lustrare conati  sunt.  Ineunte  saeculo  XVIII.,  etsi 
idem  morbus,  ut  colicas  Saturninas  sporadicas  si- 
lentio praeteream,  rursum  grassabatur  in  Suevia, 
tamen  fuere  medici,  qui  veneficos  istos  vinarios 
tuebantur,  Vogel  57)  et  D anus  quidam  me- 
dicus anonymus  58). 

Reperiebantur  duo  prae  caeteris  novica  in  il- 
lis vinis  metalla,  arsenicum  oxydatum  album  et 
hydrargyrum  muriaticum  corrosivum*  Arsenicum 
illud  oxydatum  album,  quo  nihil  humani  corpo- 
ris naturae  potest  esse  perniciosius,  forte  fortuna 
raro  et  pariter  atque  hydrargyrum  in  solis  fere 
vinis  Hispanorum  et  defrutis  (Secten)  inveniri  di- 


37)  Neue  Mediclnische  Bibliothek.  B.  4* 

38)  TriumpU,  Lithargyriatoruiti. 


citur*  Illud  quod  dixi  arsenicum  inprimis  fibras 
musculares  afficit,  neque  eas  modo,  a quibus  pro- 
pe abest,  sic,  ut  v.  c.  stomachum  aliasque  quas 
attingit  partes,  non  nimis  magna  dosi  delata,  dis- 
solvat, sed  etiam  absorpta,  praesertim  parva  por- 
tione, quae  non  potest  delere,  musculos  extenso- 
res contrahit;  hinc  multi  articuli  immobiles,  ri- 
gidi, resupini;  itaque  in  lenta  veneni  infectione 
contrariam  plumbo  habet  vim.  Idem  cordi  potis- 
simum nocet,  quod  haud  raro  inflammatur  et 
tum  in  purulentationem  facile  abit;  huius  vis  vi- 
talis saepe  adeo  deprimitur,  ut  pulsatio  eiusdem 
fiat  spastica,  et,  si  aegrotus  vixerit  diutius,  mor- 
bi ipsius  cordis  organici  ingravescant.  Non  raro 
consequitur  febris  hectica  aut  febris  phthisica.  Ve- 
nenum vero  aquae  sulphurato  «acidulae  beneficio 
exploratur  , qua  illius  solutio,  sumto  helvo  colore 
aurantio,  praecipitatur,  — Hydrargynun  muriati- 
cum corrosivum,  ut  reliqua  praeparata  hydrargy- 
ria,  nisi  nimiae  portiones  dentur,  omnino  hoc  ef- 
ficit, ut  functionem  systematis  lymphatici,  itaque 
paene  omnes,  praecipue  vero  salivalium  glandula- 
rum, secretiones  et  excretiones  augeat.  Hoc  ad 
systema  musculorum,  ut  constat,  habet  infinnandi 
vim;  imprimis  vero  tremorem  muscularem  gignit 
et,  parva  obstante  vi  musculari,  saepe  iam  ante, 
quam  eius  vis  in  lymphatico  systemate  con- 
spicua fuerit.  Quae  cito  insequena  imbecillitas 
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eorum  opinionem  labefactat,  quibus  illa  auctis 
alvi  evacuationibus  oriri  videtur,  quippe  his  iam 
cognito  tremore  musculari  nondum  locum  haben- 
tibus.' Hoc  quoque  venenum  eodem  liquore  pro- 
batorio  Hahnem.  fuscum  nigrum  praecipitatur, 
brevi  tamen  album  colorem  induens.  Si  alkalia 
et  in  his  maxime  liquor  Ammonii  carbonici  aquo- 
sus ad  solutionem  eius  adferuntur,  in  helvum 
pulverem  mutatum  praecipitatur. 

Alkiilia  et  terrae  species,  quorum  ope  acida 
saturantur,  digestionem  maxime  infirmant.  Kali 
(alkali  vegetabile)  non  potest  ullam  afferre  noxam, 
nisi  plus  admixtum  fuerit,  quam  quantum  po- 
stulet acidi  tartarici  superflui  saturatio;  alioquin, 
quantum  crescit  kali  tartarici,  non  tantum  est, 
ut  valetudini  possit  officere.  Quodsi  kali  istius 
vegetabilis  nimia  vino  inest  copia,  idque  conti- 
nenter bibitur,  omnium  maxime  organa  conco- 
ctionis, postea  etiam  in  universum  vis  muscularis 
debilitantur.  Praeterea  etiam  integra  ovorum  pu- 
tamina, quae  kali  carbonico  maximam  partem  con- 
stant, vino  iniecta  aliquanto  post  promuntur.  Ho- 
rum haud  magna  est  ad  vinum  neque  ulla  ad  bi- 
bentium valetudinem  vis.  — Calx  viva  et  creta 
alba  congestiones  ad  abdomen , alvi  obstructiones 
aliaque  concoctionis  vitia  pariunt;  eaedem,  sy- 
stemata lymphaticum  etmusculare  debilitantes,  ae- 
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demata  gignunt  et  hydropes  ^gi).  — In  terrae  spe- 
ciebus,  quibus  vinum  corrumpitur  potissimum  ex- 
cellit alumen  vulgare,  utpote  solenne  aeque  ac 
maxime  nocivum.  Alumen,  ut  in  monasteriorum 
Italicorum  incolis  clarissime  observasse  sibi  veclen- 
tur4o),  congestiones  ad  abdomen  et  alvi  obstru-* 
ctiones  efficit.  Hoc  quidem  rufis  vinis  additur,  id- 
que  diversas  ob  caussas,  nunc  ut  sapor  contrahens 
vel  pulchrior  ciilor  concilietur,  nunc  ut  quam  diu- 
tissime serventur  integra.  Quod  quomodo  in  vi- 
nis esse  baryti  acetici,  liquoris  hydrargyri  nitrici 
et  liquoris  aramonii  caustici  ope  cognoscatur, 
Scherf  4i)>  Bertau^l  42),  Hahnemann  et 
alii  quidam  explicant.  Omnino  earum  quidem 
corruptionum  non  facilis  est  indagatio,  praesertim 
si  quis  singulas  harum  substantiarum  species  di- 
gnoscere propositum  habeat,  Acidi  auxilio  sulphu- 
rici,  quocum  alkalia  et  terrae  species  facile  coa- 
lescunt, haec  albo  colore  nitentia  praecipitari  so- 
lent. 

Denique  ut  vinum  dulcedinem  sapiat,  dulci- 


39)  Ant.  Platz.  De  removendis  sanitatis  puplicae  obsta- 
culis. 5.  III.  — 

40)  Ramazzini  de  Virginum  Vestalium  valetudine  tuenda 
pag.  691.  — 

41)  Dessen  Archiv.  B.  II  St  i.  — Desseii  Beitriige  B.  IV 
St.  2.  — 

42)  In  Crelis  Chemischen  Annalen  1792.  St  r,  — - 
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flus  substantiis  conditur,  sirupo,  saccharo,  passu- 
lis  maioribus,  succo  mororum  etc.  Huius  generis 
vina  facillime  et  sodam,  capitis  dolores  etc.  pro- 
gignunt, et  e tenacitate  agnoscuntur. 

Vino  colerando  complura  inserviunt  vegeta- 
bilia. Ita  deterius  vinum  candidum  in  rufum 
mutatur.  Hoc , quo  facilius  pontacense  esse  fin- 
gatur, eo  magis  necesse  est  vinum  album  vi  con- 
trahendi aliqua  fuerit  praeditum»  Qui  sapor  rebus 
contrahentibus  augetur,  ut  baccis  Ligustri  vulga- 
ris, ligno  Santalino  rubro  (Pterocarpo  Santa- 
1 in oL inn.), baccis  Myrtillorum  (Vaccinio  Myr- 
ti 11  o L in  n»),  ligno  Campechiano  (Ha  em  a tq  xylo 
C a m pe  ch  i a n o L i n n.)  etc»  et,  ut  sapor  perama- 
rus fiat,  cortice  quercus  et  salicis.  Quae  vina,  etiamsi 
non  plane  obsunt  valetudini,  quod  res,  quae  insunt» 
pro  ea  quidem  copia,  qua  infunduntur  corpori  non  no- 
cent, tamen  desunt,  quod  bonorum  loco  ruforum, quae 
aegroto  praescribuntur,  candida  sumuntur  deterio- 
ris generis.  Partes  coloris  diuturniore  situ  prae- 
cipitantur atqtie  color  pallescit»  Earum  quidem 
corruptelarum  accuratius  discrimen  constituere 
chemicis  nondum  licuit.  Vinum  saccharo,  quod, 
quum  aqua  coqueretur  fuscatum  est,  admixto  ma- 
gis flavescit»  At  vel  sic  vinum  turbatur  et  eo 
vino  stomachus» 

Vinis  tenuibus  et  carentibuf“  spiritu  calorem 
variis  modis  student  addere,  Sic  addunt  spiritum 
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vini,  qui  quidem  omnium  maxime  posse  probari 
videtur,  tamen  non  tam  arcte  cum  vino  coniun- 
gitur,  quam  post  fermentationem  conspicuo*  Im- 
portunius est  vinum  coctum  (Brantwein) , quo  si 
temperatum  est  vinum  facile  crapulam  et  post 
crapulam  capitis  dolores  relinquit.  Quale  quum 
gustatur  apicem  linguae  urit  et  vola  manus  tritum 
sicerae  modo  olet.  Pariter  aromata  sanguinem 
calefaciunt,  bibentes  facile  inebriant  et  postea 
linquunt  capitis  dolores.  Haec  saporem  prae  se 
ferunt  vini  apiani  proprium.  Denique  etiam 
Atropa  Bellaclonna,  qua,  qui  utuntur,  vino  non 
minus  inebriandi  vim  addere  student,  facile  ma- 
iora niala  potest  contrahere  potantibus. 

]\tstat  ut  nonnulla  quidem  de  vinorum  sulphu- 
ratione haud  levium  malorum  effectrice  monean- 
tur. Quae  mala  primum  e nimia  sulphuratione 
prodeniit,  et  in  sanguinis  ardore,  in  nimia  ner- 
vorum irritatione,  fatuitate,  exanthematibus  et 
inllammationibus  cernuntur.  Sulphuris  in  vino 
abundantiam  ex  eo  licebit  cognoscere,  si  quod 
putamen  ovi  a gallina  recens  parte  eo  vino  im- 
mersum nigrum  colorem  traxerit;  tale  vinum 
etiam  argento  aqua  forti  soluto  rubicundum,  fu- 
scum jatque  adeo  nigrum  redditur.  Deinde  vero 
etiam  e malo  sulphure  originem  illa  ducunt,  quale 
incensum  non  omnino  evaporatur*  Maxime  enim- 
vero  optabile  est,  nt  rubri  et  luculenti  e viridi 
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flavi  caloris  sulplnir  vulgare  vitetur , quo  arseui- 
cuiii  oxydatuin  album  continetur  icleoque  perquam 
suspectum  videtur.  Quid?  quod  nonnulli  auri- 
pigmento uti  non  dubitant,  quod  non  est,  cur 
exponam , quam  sit  periculosum , nisi  arsenicum 
quod  secum  habeat , accuratissime  omni  ex  parte 
evaporatum  fuerit^  Batavi  olim  dolia  vinaria  ar- 
senico, sulphure  et  Colophonio  incensis  purgare 
consueverunt.  Hinc  iiiternecinae  dysenteriae  illae. 

Postremo  loco  commemorandum  est,  nunc 
ex  variis  pomorum  speciebus  vina  parari  et  pro 
genuinis  venire  aut  certe  quidem  admisceri  genui- 
nis atque  complures  esse  hodie  fabricas,  his  vi- 
norum parandorum  artibus  occupatas. 
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THESES  ■ DEFENDENDAE. 


1.  Acari , qui  in  papulis  scabiosis  reperiiintur,  ne- 
que pertinent  ad  scabiem  , neque  hunc  morbum  provo- 
cant. 

2,  Proxima  caussa  anginae  pectoria  dynamica  e*t  cor- 
dis affectio. 

5.  Cordis  morbi  organici,  etsi  nullae  antecesserint 
inflammationes,  attamen  oriri  possunt» 

4.  Somniis  post  coenam  concoctioni  ciborum  non 
prodest. 


